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Benemerenze, I'idea di premiare Dario Crippa

Aperte le candidature: segnalazioni entro I'11 novembre. La cerimonia a meta dicembre

Sono una tradizione che
precede le feste natalizie. An-
che quest'anno, il Comune di
Bergamo organizza una ceri-
monia per la consegna delle
benemerenze civiche. Come
avviene a Milano con 'Am-
brogino d’oro. E se a Palazzo
Marino le polemiche sono gia
iniziate, a Bergamo si comin-
cia adesso a pensare ai nomi.
Con uno, che sta gia emer-
gendo con forza: quello del
bergamasco Dario Crippa, 25
anni, studente di Neuroscien-
ze e Filosofia ad Amsterdam,
figlio dell'assessora alla Pace
Marzia Marchesi e tra gli atti-
visti della Global Sumud Flo-
tilla arrestati durante il viag-

gio verso Gaza e poi rilasciati.
Dopo il ritorno dal carcere in
Israele, Crippa — festeggiato
nel suo quartiere, Monterosso
— ha raccontato i giorni di
detenzione, con acqua al limi-
te del bevibile e costretti a
cambiare cella due o tre volte
a notte, con i kalashnikov
puntati addosso. Il suo nome
piace molto a sinistra, anche
al Partito democratico, il
gruppo pilt numeroso in Au-
la. Ma non é scontata un’ap-
provazione unanime di tutti i
consiglieri, in particolare di
quelli del centrodestra.

A Milano, per esempio, €
stata l'avvocato Annamaria
Bernardini de Pace, premiata

Attivista
Dario Crippa
(nella foto)

ha partecipato
alla spedizione
della Flotilla
verso Gaza

nel 2015, ad aprire le danze
delle polemiche, scrivendo al
sindaco Beppe Sala che resti-
tuirebbe pubblicamente
I'Ambrogino d’Oro, «ricevuto
con orgoglio anni fa», se ve-
nisse accolta la candidatura

[
La vicenda

@ Dario Crippa,
studente
bergamasco
di 25 anni,

e stato

tra gli attivisti
della Global
Sumud Flotilla
arrestati

nel viaggio
verso Gaza

e poi rilasciati

® Al suo
ritorno e stato
festeggiato

a Monterosso

della Global Sumud Flotilla. A
Palazzo Marino, le candidatu-
re — 280 — sono gia arrivate.
Tocca ai consiglieri comunali
trovare un accordo, per meta
novembre.

A Bergamo, invece, le se-
gnalazioni vanno spedite —
esclusivamente tramite mail
(all’indirizzo protocol-
lo@cert.comune.bergamo.it)
— entro martedi 11 novembre.
Sara poi la sindaca Elena Car-
nevali, durante una seduta
straordinaria del Consiglio
comunale, martedi 16 dicem-
bre, a consegnarle. Le segna-
lazioni non sono riservate ai
consiglieri comunali, ma pos-
sono farle tutti i cittadini. «Il

«kForme», 10 anni e quattro province
Palcoscenico tra Citta Alta e Sentierone

riconoscimento dell’'ammini-
strazione — si spiega sul sito
del Comune di Bergamo —
viene attribuito a chi si sia
particolarmente distinto nel
campo delle scienze, delle let-
tere, delle arti, dell'industria,
del lavoro, della scuola, dello
sport, in iniziative di carattere
sociale, assistenziale e filan-
tropico o per rilevanti atti di
liberalita, con la propria ope-
ra in favore della pacifica con-
vivenza e della fratellanza,
nonché per particolare colla-
borazione alle attivita della
pubblica amministrazione».
Tocchera poi ai consiglieri co-
munali provare a convergere
su un accordo, selezionando i
nomi piu apprezzati tra quelli
proposti.
Silvia Seminati
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Dal 29 ottobre al 2 novembre

Alla Campionaria
I'ospedale da campo
degli alpini

Dal 24 al 26 la kermesse sull eccellenza dei formaggi: 2 orobici su 34 nella short list

Agli albori si sarebbe potuto
scambiare «Forme» con l'en-
nesima rassegna di formaggi
belli da vedere e buoni da as-
saggiare nell’expo allestito
sotto i portici di Piazza Vec-
chia. Una delle tante «vetrine
gastronomiche da passeggio»
che, pero, in dieci anni ha sa-
puto cambiare pelle e in un
certo senso far stagionare, o
meglio ancora maturare una
maggiore consapevolezza del-
le potenzialita del settore lat-
tiero-caseario bergamasco.

Se questo ¢ accaduto, gran-
de merito va ascritto a France-
sco Maroni che, partendo dal-
la riproposizione nella «sua»
Branzi dell’antica Fiera di San
Matteo («dove in tempi anti-
chi ti vendevano 24 mila for-
me di formaggio», ha ricorda-
to) ha creduto, insieme a di-
versi imprenditori riuniti nel
marchio «The Cheese Valley-
Le Tre Signorie» di cui é presi-
dente, a una visione pit1 ampia
in cui «Forme» é diventato la
leva e nello stesso tempo il ter-
minale ultimo di un grande
lavoro fatto a monte. Anche
negli alpeggi dove la combi-
nazione «erba-meteo-latte» ¢
in grado di produrre autentici
gioielli caseari che si innesta-
no, ogni anno, a fianco della
collezione dei 9 Dop orobici
(sui 14 della regione e 53 in
tutta Italia) in un territorio do-
ve operano 300 conferitori e
220 caseifici (tra realta artigia-
nali e industriali). Maroni che,

Le valli del caseario A Forme espositori da buona parte della Lombardia

un po’ coloritamente, ha defi-
nito la Bergamasca come
«I’Amazzonia della Lombar-
dia per la presenza di tante
piccole realta» si puo fregiare
anche di un sempre pitu affer-
mato segmento di giovani
produttori: «Che sono in asce-
sa— dice —, anche con larea-
lizzazione di “Forme” pensia-
mo di aver contribuito a sti-
molare prospettive di lavoro

Nella selezione finale
Il gorgonzola dolce
Arrigoni e il Branzi
stagionato
dell'omonima latteria

lontane dalla manifattura im-
perante nella nostra provin-
cia. Il messaggio di cui voglia-
mo essere portatori € che lavo-
rare nel segmento lattiero-ca-
seario € sano e sostenibile».
In quest’ottica «Forme»
(con il corollario fieristico di
B2Cheese, riservato agli ope-
ratori) sta rappresentando
una matrice da cui trarre ispi-
razione in un tutt'uno con la
manifestazione che sta per
sbarcare in citta nel prossimo
fine settimana. Una tre giorni
(24-25 e 26 ottobre) che con il
sostegno di 4 Camere di Com-
mercio (oltre a quella di Ber-
gamo prima sostenitrice, figu-
rano Sondrio, Lecco-Como e
Brescia) gode di un amplissi-

mo apporto istituzionale pro-
prio perché, ha concluso Ma-
roni, «il formaggio € il porta-
bandiera del Made in Italy».

«Dietro le Forme delle Che-
ese Valleys» ¢ il titolo intri-
gante della rassegna che, con-
fermando anche un maggior
coinvolgimento di altre realta
produttive, rappresenta una
sorta d’invito alla scoperta di
tutto quello che si nasconde
dietro a quello che solo im-
propriamente si puo definire
un pezzo di formaggio. Che,
invece, ha un nome, un’iden-
tita precisa e una genesi al-
trettanto genuina fatta di la-
voro, passione e qualita. Even-
ti, degustazioni, cheese labs,
mercati, incontri e aree tema-
tiche: «Forme» per tre giorni
diventera un grande palcosce-
nico innervato tra Citta Alta e
il Sentierone dove verra alle-
stito un «cheese park» dedi-
cato alla cucina di Bergamo,
Alba e Parma, tre citta creative
Unesco per la gastronomia. 11
fitto programma di eventi si
concludera domenica 26 otto-
bre con la finalissima degli
Italian Cheese Awards, il piu
prestigioso premio dedicato
ai formaggi italiani. Dopo una
selezione su 1.400 formaggi,
solo 34 sono in short list: tra
di loro anche due orobici; il
gorgonzola dolce Arrigoni e il
Branzi stagionato dell'omoni-
ma latteria.

Donatella Tiraboschi
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La scheda

@ Da venerdi
24 adomenica
26 ottobre, la
decima
edizione di
Forme
trasformera
Bergamoinun
palcoscenico

Un corner di cucina vietnamita, un’area
dedicata al modellismo e I'ospedale da
campo della sanita alpina che celebra 40
anni. Sono le novita della Fiera
Campionaria 2025: oltre 65 mila i visitatori
nel 2024 pronti a replicare in via Lunga dal
29 ottobre al 2 novembre. «Vogliamo che il
nostro territorio venga conosciuto anche
fuori», spiega Luciano Patelli, presidente di
Promoberg. La 46esima edizione conta pit
di 40 settori merceologici per oltre 200
espositori (da 16 regioni e da Croazia,
Pakistan ed Ecuador). «Nel padiglione B ci
sara la piazza dei sapori, con la Trismoka
Challenge e Fieramente

diffuso, tra Birra, all'esterno un dog I

eventi, camp e una drone arena»,

degustazioni racconta la responsabile 2 OO

eincontri Elena Tiraboschi. Per

| riscoprirelamanualita,ci  espositori

® Un viaggio sara un’area di 250 metri )

neisapori,nelle |  quadrati dedicata al datutta Italia

tradizioni e modellismo con per 40 settori

nella cultura esposizioni, dimostrazioni ~ Merce0logic

casearia, dove e laboratori. Nella galleria

il gusto centrale i fumetti dei Puffi con Bergomix.

incontra la «Un orgoglio dare visibilita al made in

storia,le Bergamo nel mondo», aggiunge il vice

personeei presidente della Provincia, Umberto Valois.

saperidi Fiore all'occhiello, I'ospedale da campo

un‘arte unica degli alpini che festeggia i 40 anni:
«Porteremo I'intera struttura per far

@ Selezionati conoscere l'organizzazione del presidio

1.400 sanitario d'emergenza», dice il presidente

formaggi, solo
34 nella short
list (2 orobici)

dell’Ana Sebastiano Favero. Un ospedale
modulare che ricorda, a 5 anni dal Covid,
quanto fatto dai volontari che il 2 verranno
omaggiati: «Il 31 ottobre un convegno
parlera di omologare la struttura a livello
europeo per continuare a operare nel
mondo, racconteremo i nostri interventi in
un libro che presenteremo il I novembre»,
chiarisce il responsabile dell'ospedale
Remo Facchinetti. L'ingresso € gratuito.
(m.bel.) © RIPRODUZIONE RISERVATA

Scegli noi. Facciamo la differenza
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